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Tagliatelle cremoase cu dovlecei
zucchini si rosii

@ 20-30 Min. @ O

Pregatire

1 Curata ceapa de coaja si tai-o in cuburi mici. Taie dovlecelul zucchini in fésii
fine. Spala rosiile. Prepara pastele al dente, conform instructiunilor de pe
ambalaj.

2 Intre timp, incinge ulei intr-o tigaie, apoi adauga ceapa si fasiile de zucchini

1 bucata Ceapa
5 bucats  Dovlecei zucchini si toarna vin alb pentru a deglasa tigaia. Adaugd smantana si fierbe rapid
pana cénd se formeazd o compozitie omogen3 si consistenta.
250 g Rosii de cocktail .
250 — 3 Incorporeaza pastele si asezoneaza cu amestecul Veggy Classic si piper
g agliatelle . N _— o
negru din résnita. Presara deasupra parmezan ras.
4 linguritd  Ulei de mésline
L4 Lafinal prajeste putin rosiile de cocktail in alt tigaie la foc mare, presara-le
100 ml Vin alb ; . .
peste pastele cu dovlecei zucchini si savureaza.
250 g Sméntana de gatit
509 Parmezan
1 plic ¢ Archive: Veggy Classic

amestec de asezonare

1unvarf de @ Piper negru boabe
cutit
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