(KOTANYI

1881

Krémové tagliatelle s cuketami a
paradajkami
@ 20-30Min Q@D

Priprava

1 Osupte cibul'u a nakréjajte ju nadrobno. Nakréjajte cuketu na tenké péasiky.

Ingrediencie 4 Porcie Umyte paradajky. Uvarte cestoviny podl'a ndvodu na obale, tgm nebudd al
¢ = Kotanyi Produkte dente.
1 kus Cibula 2 Medzitgm zohrejte olej na panvici, pridajte cibul’u a cuketu a deglazujte
5 kus Cuketa panvicu pomocou bieleho vina. Pridajte smotanu a kratko redukujte, kgm
nevznikne hladka konzistencia.
250 g Koktailové paradajky
3 ZamieS$ajte cestoviny a dochutte talianskymi bylinkami Kotanyi a iernym
400 g Tagliatelle , . . , ,
korenim z mlynéeka. Navrch posypte stridhang parmezan.
4 CL Olivovy olej
L4 Nakoniec kratko opecte koktailové paradajky na inej panvici na silnom ohni,
100 ml Biele vino
Vysypte ich na cuketové cestoviny a podavajte.
400 ml Srahagka
509 Parmezan
1CL ¢ Talianske byliny
1 $tipka ¢ Morské sol jedla
jédovana
1 Stipka ¢ Cierne korenie celé




