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Ingrediencie 4 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

1 kus Cibuľ�

2 kus Cuket�

250 g Kokt�ilové p�r�d�jky

400 g T�gli�telle

4 ČL Olivový olej

100 ml Biele víno

400 ml Šľ�h�čk�

50 g P�rmez�n

1 ČL  T�li�nske byliny

1 štipk�  Morsk� soľ jedl�

jódov�n�

1 štipk�  Čierne korenie celé

Krémové t�gli�telle s cuket�mi �
p�r�d�jk�mi

20—30 Min

Prípr�v�

1 Ošúpte cibuľu � n�kr�j�jte ju n�drobno. N�kr�j�jte cuketu n� tenké p�siky.

Umyte p�r�d�jky. Uv�rte cestoviny podľ� n�vodu n� ob�le, tým nebudú �l

dente.

2 Medzitým zohrejte olej n� p�nvici, prid�jte cibuľu � cuketu � degl�zujte

p�nvicu pomocou bieleho vín�. Prid�jte smot�nu � kr�tko redukujte, kým

nevznikne hl�dk� konzistenci�.

3 Z�mieš�jte cestoviny � dochuťte t�li�nskymi bylink�mi Kot�nyi � čiernym

korením z mlynček�. N�vrch posypte strúh�ný p�rmez�n.

4 N�koniec kr�tko opečte kokt�ilové p�r�d�jky n� inej p�nvici n� silnom ohni,

Vysypte ich n� cuketové cestoviny � pod�v�jte.


