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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

1 szt. Cebul�

2 szt. Cukini�

250 g Pomidorki kokt�jlowe

250 g T�gli�telle

4 łyżeczki Oliw� z oliwek

100 ml Bi�łe wino

250 g Śmiet�n� kremówk�

50 g P�rmez�n

1 łyżk�  Zioł� Włoskie

miesz�nk� przypr�w

1 szczypt�  Pieprz Cz�rny zi�rnisty

Kremowe t�gli�telle z cukini� i
pomidor�mi

20—30 Min

Przygotow�nie

1 Obierz i drobno pokrój cebulę. Pokrój cukinię n� cienkie p�ski. Umyj

pomidory. Ugotuj m�k�ron �l dente zgodnie z instrukcj� n� op�kow�niu.

2 W międzycz�sie rozgrzej olej n� p�telni, dod�j cebulę i cukinię, � n�stępnie

użyj bi�łego win� do degl�sow�ni� p�telni. Dod�j śmiet�nę i szybko j�

zredukuj, �ż do uzysk�ni� gł�dkiej konsystencji.

3 Dod�j m�k�ron i miesz�nkę przypr�w Zioł� Włoskie Kot�nyi, cz�rny pieprz i

sół z młynk�. Posyp potr�wę st�rtym p�rmez�nem.

4 N� drugiej p�telni szybko przesm�ż pomidory kokt�jlowe n� dużym ogniu �

n�stępnie ułóż je n� m�k�ronie z cukini� i ciesz się sm�kiem.


