Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

2
1 szt. Cebula
2 szt. Cukinia
250¢g Pomidorki koktajlowe 3
250¢g Tagliatelle
4 tyzeczki  Oliwa z oliwek u
100 ml Biate wino
250¢g Smietana kreméwka
509 Parmezan
11yzka ¢ Ziota Wioskie

mieszanka przypraw

1szczypta @ Pieprz Czarny ziarnisty
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Kremowe tagliatelle z cukinig i
pomidorami

@ 20-30Min @ DD

Przygotowanie

Obierz i drobno pokréj cebule. Pokréj cukinie na cienkie paski. Umyj
pomidory. Ugotuj makaron al dente zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.

W miedzyczasie rozgrzej olej na patelni, dodaj cebule i cukinie, a nastepnie
uzyj biatego wina do deglasowania patelni. Dodaj $mietane i szybko ja

zredukuj, az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

Dodaj makaron i mieszanke przypraw Ziota Witoskie Kotanyi, czarny pieprz i
s6t z mtynka. Posyp potrawe startym parmezanem.

Na drugiej patelni szybko przesmaz pomidory koktajlowe na duzym ogniu a
nastepnie utéz je na makaronie z cukinig i ciesz sie smakiem.



