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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

300 g Riže

100 g Sušenih r�jčic�

100 g Crnih m�slin�

150 g Rikole

250 g Mini mozz�rell�

5 jušnih

žlic�

P�rmez�n� n�rib�nog

100 g Cherry r�jčic� (sitno

n�sjeck�nih)

5 st�biljki Svježeg bosiljk�

2 č�jne

žličice

 Z�činsko bilje n�

t�lij�nski

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

4 jušne žlice M�slinovog ulj�

3 jušne žlice Bijelog b�lz�mičnog oct�

T�lij�nsk� s�l�t� s rižom

30—35 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite rižu. Rižu skuh�jte u sl�noj vodi, � z�tim je pustite d� se

ohl�di.

2 Dok se riž� kuh� možete n�rez�ti m�sline, mini mozz�relle i sušene r�jčice.

N�sjeck�jte i svježe listove bosiljk�.

3 Z�tim pripremite preljev. Pomiješ�jte m�slinovo ulje s bijelim b�lz�mičnim

octom, soli i Kot�nyi t�lij�nskom mješ�vinom z�čin�.

4 S�d� rižu pomiješ�jte s� sušenom r�jčicom, m�slin�m�, mozz�rellom, cherry

r�jčic�m�, rukolom i rib�nim p�rmez�nom.

5 N� kr�ju s�l�tu z�činite pripremljenim preljevom. Uživ�jte uz Grissine ili

kom�diće svježeg b�guette�!

SAVJET:  S�l�tu ost�vite d� se ohl�di prije servir�nj�!


