Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

300¢g
100 g
100 g
150 g
250¢g

5 jusnih
Zlica

100 g

5 stabiljki

2 Cajne
Zlicice

1 prstohvat

Rize

Susenih rajéica
Crnih maslina
Rikole

Mini mozzarella

Parmezana naribanog

Cherry rajéica (sitno
nasjeckanih)

Svjezeg bosiljka

¢ Zaginsko bilje na
talijanski

¢ Himalajska sol

L jusne Zlice Maslinovog ulja

3 jusne Zlice Bijelog balzamiénog octa

(KOTANYI

1881

Talijanska salata s rizom
@ 30-35Min @D

Priprema

1 Prvo pripremite rizu. Rizu skuhajte u slanoj vodi, a zatim je pustite da se
ohladi.

2 Dok se riza kuha mozete narezati masline, mini mozzarelle i suSene rajcice.
Nasjeckajte i svjeze listove bosiljka.

3 Zatim pripremite preljev. PomijeSajte maslinovo ulje s bijelim balzami¢nim
octom, soli i Kotanyi talijanskom mjesavinom zacina.

L4 Sada rizu pomijesajte sa suSenom rajéicom, maslinama, mozzarellom, cherry

rajéicama, rukolom i ribanim parmezanom.

5 Na kraju salatu zacinite pripremljenim preljevom. UzZivajte uz Grissine ili
komadice svjezeg baguettea!

SAVJET: Salatu ostavite da se ohladi prije serviranjal!



