(KOTANYD)

Taquitos
@ 25-30 Min. @ D D

Pregatire

1 In prima etap3, se inc3lzeste cuptorul la 180 ° C. Se acopera o tava cu hartie

de copt.

2 Se taie carnea de pui si se amesteca intr-un castron cu smanténa, brénza,

Ingrediente 6 Portii condimentele pentru friptura de pui, sare si sos sriracha. Dup& aceea, se

¢ = Kotényi Produkte taie tortilla in patru parti.

400 G Piept de pui, gatit (gratar 3 Se pune olingurd de umplutura in centrul fiecarei bucati de tortilla si se
sau prajit) rostogoleste stréns. Taquitos formate se aseaza in tava, se acopera cu ulei si
120G Smantani se da la cuptor timp de 15 minute.
80G Branza data prin 4 In acest timp, se amesteci toate ingredientele pentru sos intr-un castron.
rézitoare (gouda sau T . . N =
aquitos coapte vor fi servite impreuna cu sosul.
edamer)
1 lingura Sos Sriracha
1 lingura Ulei
4 buc Tortilla

1.5 lingurd @ Fripturd de pui
amestec de asezonare

Pentru sos:

100 G Sméantana

1 lingura Miere

1 lingurd @ Verdeturi italiene

1 praf ¢ Sare de mare iodats
1 praf @ Piper negru micinat




