Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

400 g

120 g

809

11yzka
11yzeczka
4 szt

1.5 fyzki

Na sos

100 g
11yzka

11yzka

1 szczypta

1 szczypta

Gotowany kurczak (pier$
z kurczaka)

Smietana

Tarty ser (gouda lub
edamer)

Sos sriracha
Oliwa
Torilla

/¢ Przyprawa do
Kurczaka Ztocista Skérka

Smietana
Miéd

¢ Ziota Wioskie
mieszanka przypraw

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

@ Pieprz Czarny ziarnisty

(KOTANYI

1881

Taquitos z kurczakiem
@ 25-30Min @@ D

Przygotowanie

1 W pierwszym kroku rozgrzej piekarnik do 180°C. Nastepnie wytéz blache do
pieczenia papierem do pieczenia.

2 W kolejnym kroku ugotowane mieso z kurczaka posiekaj widelcem do miski.
Nastepnie dodaj $mietane, ser, przyprawowe do pieczonego kurczaka i sos
sriracha i dobrze wymieszaj. Nastepnie pokrdj tortille na cztery czesci.

3 Teraz na $rodek kazdej tortilli natéz tyzke nadzienia i mocno zwin. Powtérz z
resztg nadzienia i tortillami. Nastepnie roztéz taquito na blasze, posmaruj
olejem i wiéz do piekarnika na 15 minut.

4 W tym czasie w misce potgcz wszystkie sktadniki na sos. Podawaj pieczone
taquito razem z sosem.



