Ingrediente 8 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

170 g

750 g
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2 linguri

1 lingurita
30¢g

1

Foitaj, proaspat

Pere mediu coapte
(aproximativ 5-6 pere de
dimensiuni medii)

Zahar

Suc de lEmaie

¢ Scortisoars micinata
Unt

Ou, pentru uns

(KOTANYI

1881

Tarta cu pere
T —Min. @D

Pregatire

1 Incalziti cuptorul la 190 de grade. Spalati si curatati feliile de pere. Taiati-le in
sferturi, scoateti sémburii si transferati-le intr-un castron. Presarati
scortisoard peste, addugati 1 lingura de suc de laméie si amestecati.

2 Intr-otavi, ad3ugati zaharul si restul de suc de Iamaie, amestecati si puneti
la foc mediu. Lasati zah&rul s& se caramelizeze, aproximativ 8-10 minute. Se
adauga untul si se gateste padna cand caramelul este complet neted.

3 Taiati aluatul intr-un cerc cu diametrul tavii. Aranjati perele in tava si asezati
aluatul peste. Se unge cu ou batut si se da la cuptor. Coaceti tarta timp de
25-30 de minute sau pana cand aluatul este auriu. Scoateti din cuptor si
I3sati s& se raceasca 15 minute. Se serveste cu fistic tocat siinghetata de
vanilie.



