Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

1o0p.
3 szt.
150 g
809
40g

11yzka

1 szczypta

1 szczypta

Gotowe ciasto na pizze
Cukinia

Kwasna $mietana
Pomidorki koktajlowe
Czarne oliwki, drylowane

¢ Lubczyk ogrodowy
otarty

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

/¢ Pieprz Czarny ziarnisty

(KOTANYD)

Tarta flambée z cukinia,
pomidorami koktajlowymi i
oliwkami

@ 20-30Min @ DD

Przygotowanie

1 Cukinie ze skérka pokrdj wzdtuz na paski o grubosci okoto 3 mm. Przypraw
solg morska i odtéz na bok.

2 Roztéz gotowe ciasto na pizze na blasze wytozonej papierem do pieczenia.

3 W miseczce zmieszaj kwaéng Smietane z lubczykiem. Przypraw do smaku

solg morska i mielonym pieprzem, a nastepnie rozsmaruj na ciescie.
L4 Rozgrzej piekarnik do temperatury 220°C.

5 Osusz plastry cukinii recznikiem kuchennym i roztéz je na tarcie. Pokréj
pomidorki koktajlowe na plasterki. Utéz pomidory i oliwki na gérze tarty
flambée.

6 Piecz przez 10—-15 minut w temperaturze 220°C z uzyciem termoobiegu, az
do uzyskania ztocistobrgzowego koloru. Podawaj na ciepto !



