(KOTANYD)

Tarta z jabtkami
@ 30-35Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do 185 °C. Jabtka obierz, przekréj na péti usuih gniazda
nasienne. Zagotuj garnek wody z 1tyzka cukru, wrzué potéwki jabtek i gotuj
przez 90 sekund. Przetéz na tace i lekko przestudz.

Sktadniki - llos¢ oséb: 8 2 Kazda potéwke jabtka pokrdj w cienkie plasterki, nie rozdzielajac ich

¢ = Kotanyi Produkte catkowicie. Ciasto francuskie wytéz na forme do tarty o érednicy 26 cm,

1sat Plat $wiezego ciasta odetnij nadmiar. Spéd posyp maka migdatowa i utéz na nim potéwki jabtek.
francuskiego (275 g) 3 W rondelku zagotuj miéd, sok z cytryny i paste waniliowa, a nastepnie

L szt Jabtko posmaruj powstata glazura jabtka (zostaw troche glazury na wykonczenie

1yzka Cukier tarty). Piecz tarte przez 25 minut.

20g Maka migdatowa 4 Wyjmij z piekarnika, ponownie posmaruj jabtka resztka glazury. Podawaj po

iiyzeczka ¢ Pasta z naturalng ostudzeniu lub jeszcze ciepta — najlepiej z lodami waniliowymi.

wanilig
2 tyzki Miéd
0.5 szt Sok z cytryny




