CovcmaBku 3a 2 Nopyuu
¢ = Kotanyi Produkte

3a mecmomo

200 g BpawHo
100 ml Boga
1c.A 3exmuH

¢ Mopcka con

3a nabHkama

1 6p. YepBeHn ayk

509 BekoH

100 g 3akBaceHa cmemaHa

Y2 u.n. ¢ MazgaHo3, Hapsi3aH
1un ¢ AuB ayk, 3ereHu nepua

@ UYepeH nunep Ha 3bpHa

@ Pain B @

(KOTANYI

1881

Tapm daambe (Flammkuchen)
@ 50—60 Munymu @ @ ¢

NogezomoBka

1 lNpueomBeme mecmomo kamo pa3bbpkame 6pawHomo ¢ wunka coa.
Aob6aBeme Bogama u omeceme eaagko mecmo. Opopmeme Ha monka u
yBuilime c npozpauHo poauo. OcmaBeme Ha cmaliHa memnepamypa 3a
noAoBuH uac.

2 Hapeskeme ayka Ha mbHku pe3eHuema, a 6ekoHa Ha manku kybuema.
Pa36bpkalime 3akBaceHama cmemaHa ¢ mazgaHo3a.

3 3aepelime dypHama Ha 200°C npegBapumenHo. Paggeaeme mecmomo
HanoAoBuHa u pa3moyeme Ha gBe mbHku napuema c pa3zmepu okono 25 x
30 cm. Pagnpegeaneme 3akBacenama cmemana, 6ekoHa u Ayka omeope.
lMopbceme ¢ npacHO cMASH YepeH nunep Ha Bkyc.

L  Oneueme mapmoBeme 3a 10-12 MmuHymu — 3aegHo, ako umame
gocmambuHo 20AaMa maBa. TpabBa ga ce ob6pa3zyBa xpynkaBa, 3aamucma
kopuuka.

CBBET: M3noa3Balime kambk 3a nuya, ako umame maks8.

5 T[lopbceme c guB ayk u ce Hacnageme!



