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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

250 g Bl�tterteig, �ufget�ut und

gekühlt

1 Stk. Ei

1 EL Ses�m

50 g P�rmes�nk�se

100 g Cherrytom�ten

1 Stk. Fleischtom�te

0.5 TL  Meers�lz jodiert grob

1 TL  Bio Knobl�uch

gr�nuliert

Burr�t� zum Servieren

T�rte mit Tom�ten

25—30 Min

Zubereitung

1 Zuerst den Ofen �uf 190 Gr�d vorheizen. D�nn den Bl�tterteig zu einem

Rechteck von 20*25 cm �usrollen. Mit verquirltem Ei bepinseln und mit

einer G�bel einstechen. D�n�ch die R�nder mit Ses�m bestreuen und den

Rest mit der H�lfte des P�rmes�ns. Zehn Minuten l�ng im Ofen b�cken.

2 In dieser Zeit die Tom�te in 0,5 cm dicke Scheiben schneiden. Auch die

Kirschtom�ten h�lbieren. Die Tom�ten in ein Sieb geben, mit S�lz und

Knobl�uch bestreuen und mischen. W�hrend der Teig b�ckt, �btropfen

l�ssen.

3 Im n�chsten Schritt den Teig her�usnehmen, mit dem restlichen

P�rmes�nk�se bestreuen und die Tom�ten d�r�uf verteilen. Wieder in den

Ofen schieben und weitere �cht Minuten b�cken. Den geb�ckenen

Bl�tterteig her�usnehmen, etw�s �bkühlen l�ssen und mit Burr�t�, ein

wenig Olivenöl und frischem B�silikum servieren.


