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Zut�ten 8 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

170 g Frischer Bl�tterteig

750 g Mittelreife Birnen (c�. 5–6

mittelgroße Birnen)

70 g Zucker

2 EL Zitronens�ft

1 TL  Zimt gem�hlen

30 g Butter

1 Stk. Ei, zum Bestreichen

T�rte T�tin mit Birnen

60—70 Min

Zubereitung

1 Den Ofen �uf 190 Gr�d vorheizen. Die Birnen w�schen, sch�len und

vierteln, d�s Kerngeh�use entfernen und die Birnen in eine Schüssel geben.

Die Birnen mit Zimt und 1 EL Zitronens�ft bestreuen und vermischen.

2 In einer ofenfesten Pf�nne den Zucker und den restlichen Zitronens�ft bei

mittlerer Hitze k�r�mellisieren l�ssen, etw� 8–10 Minuten.

3 Die Butter unterrühren und den K�r�mell gl�tt rühren. Den Bl�tterteig in

einen Kreis schneiden, der dem Durchmesser der T�rteform entspricht.

4 Die Birnen in die Pf�nne legen, mit dem Bl�tterteig �bdecken und mit

verquirltem Ei bestreichen.

5 Die T�rte 25–30 Minuten b�cken, bis der Teig goldbr�un ist. Aus dem Ofen

nehmen und 15 Minuten �bkühlen l�ssen. Mit geh�ckten Pist�zien und

V�nilleeis servieren.


