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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

150 g M�sl�c�

150 g Šećer� u pr�hu

1 jušn� žlic� Korice n�r�nče, rib�ne

400 g Čokol�de z� kuh�nje

100 g B�dem�, mljevenih

200 g K�k��

2 p�ketić�  Bourbon V�nilin Šećer

1 č�jn�

žličic�

 Mušk�tni or�ščić

mljeveni

T�rtufi s čokol�dom, n�r�nčom i
v�nilijom

20—30 Min

Priprem�

1 Izv�dite m�sl�c iz hl�dnj�k� i ost�vite g� n� sobnoj temper�turi d� se

smekš�.

2 U međuvremenu r�stopite čokol�du n� p�ri.

3 Blenderom dod�tno s�meljite mljevene b�deme d� budu još sitniji i l�g�no ih

popržite n� suhoj t�vi.

4 Pomiješ�jte m�sl�c sobne temper�ture s b�demim�, otopljenom čokol�dom,

z�činim� i koricom n�r�nče k�ko biste dobili gl�tku smjesu.

5 Oblikujte u kuglice promjer� 2 – 3 cm, uv�lj�jte u k�k�o i uživ�jte. T�rtufi se u

hl�dnj�ku mogu čuv�ti do mjesec d�n�.


