Zutaten fur 4 Portionen
¢ = Kotanyi Produkte

600 g

1 Stk.
2 Stk.
1
2EL

3 EL

1 Prise

1 Prise

@i

Ger&auchertes Welsfilet
(ohne Haut und Gréten)

Zitrone

Schalotten

Tasse frische Petersilie
Sauerrahm

¢ Fisch
Gewdlirzzubereitung

¢ Pfeffer schwarz ganz

/¢ Himalayasalz

(KOTANYD)

Tatar-Nockerl vom geraucherten
Wiener Wels

@ 20—25Min @ D

Zubereitung

1 Im ersten Schritt das Fischfilet in feine Wiirfelchen schneiden. AuBerdem
die beiden Schalotten und die frische Petersilie fein hacken. Alles in einer
Schale gut miteinander verrihren.

2 Mit Pfeffer und Salz abschmecken. Dann mit 3 EL Kotanyi Fisch
Gewdlirzmischung verfeinern. Alles gut umrtihren. AnschlieBend mit dem
Saft einer halben Zitrone und dem Sauerrahm verrihren.

3 Nochmals abschmecken und kleine Nockerl formen. Mit frisch getoastetem
Brot servieren und genieBen.



