IHrpenieHTM 4 nopu.
¢ = Kotanyi Produkte

150 r
2 wr.
4 cr. n.
80r
300r
200r
50r

30r

30r
80r

200r

1cr,n.

1 winka

M’aka nweHuus

LUnbynsa

OnuekoBsa onis
Kenposuii ropix

Jlucra wnunaty, ceixkoro
Morypt

CwmetaHa

Cup «EMmeHTanb»,
TepTuin

Onusku
KokTeinbHi nomigopwu

Kozauuii cup abo
Mouapena

¢ Tomati 3 TpaBamm Ta

onuekamMmun

¢ YopHuii nepeub
rOpOLLOK

¢ Cinb mopcbka

riopoBaHa

(KOTANYD)

3anikaHka 3 M KO0 MLeHULEID
Ta LWWNUHATOM

@ 60—70xs Q@ @GP

MNpurotysaHHSA

1 MMpwroTyite M’ aKky nLeHULIO 3rigHO 3 iHCTPYKLUiSMU Ha ynakosLi. TuM yacom
OYMUCTITb 1 ApPiOHO HapixTe uubynio.

2 Y ckoBopopi posirpiiite onito i1 nigcmakTe unbynio. lMotim snerka obcmaxre

KeOpOoBi ropixv Ta NIMCTS LNUHATY.
3 Posirpiiite pyxosky go 200 °C (356 °F).

L4 [lpunpaBTe obcmaxkeHi oBoYi ToMaTtamu 3 TpaBaMu Ta OfIMBKamMu, YOPHUM

nepuem Ta Cinio, Micnsg 4oro AaiTe OXONoHYTMU.

5 Migmiwatite fiorypt, cMeTaHy, TepTuii cup «EMmeHTanb» i M’ aky nweHuuio B
OXONOMXKEHY LUNMHATHY CYMILL Ta BUKNadiTb Y 3MaLeHy dopmy ans
BUMNIKaHHS.



