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Ингредиенты
 = Kot�nyi Produkte

Для тест�

4 шт Яйцо

300 г С�х�р

80 г Сливочное м�сло

200 мл Молоко

250 г Мук�

1 ч. л.  Р�зрыхлитель тест�

1 ч. л.  В�нильный с�х�р с

н�тур�льной в�нилью

Для пропитки

200 мл Сгущенное молоко

200 мл Сливки 20%

200 мл Молоко

Для укр�шения

150 мл Сливки 33%

100 г С�х�рн�я пудр�

5 г  Апельсинов�я

к�р�мель для десертов и

выпечки

Торт Три молок�

90—120 Мин.

Способ приготовления

1 Влейте в сотейник молоко, положите сливочное м�сло и н�грейте до

полного р�створения м�сл�, не кипятите

2 Просейте муку, смеш�йте с р�зрыхлителем и в�нильным с�х�ром.

3 Взбейте яйц� добел� (в течение ~5 минут). Всып�йте с�х�р ч�стями,

продолж�я взбив�ть, пок� м�сс� не увеличится вдвое. Тонкой струйкой

влейте молоко с м�слом, продолж�я взбив�ть. Ч�стями всыпьте муку,

т�к же продолж�я взбив�ть.

4 См�жьте форму для з�пек�ния сливочным м�слом, н� дно положите

перг�мент. 

Влейте тесто в форму. Выпек�йте при темпер�туре 180°С в течение 35-

40 минут.

5 Для пропитки смеш�йте сливки со сгущенкой и молоком. 

Р�вномерно вылив�йте ч�сть пропитки н� бисквит, подождите, пок� он�

впит�ется, и влейте еще. 

Пост�вьте бисквит в холодильник н� 4-5 ч�сов.

6 Взбейте холодные сливки до устойчивых пиков, всыпьте с�х�рную пудру

и ещё р�з взбейте. 

Бисквит переложите н� блюдо, сверху покройте взбитыми сливк�ми и

посыпьте �пельсиновой к�р�мелью. Приятного �ппетит�!


