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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Krumpir� (br�šn�stog)

250 g Gl�tkog pšeničnog

br�šn�

30 g M�sl�c�

1 kom J�je

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

100 g Mljevenih lješnj�k�

500 g Mljevenog m�k�

1 žličic� Šećer�

70 g M�sl�c�

1 prstohv�t  Cimet mljeveni

Z� um�k od j�buk�:

5 kom J�buk�

10 žlic� Vode

1 kom Sok cijelog limun�

1 žličic�  Cimet mljeveni

1 žličic�  Klinčić mljeveni

1 žličic�  Piment mljeveni

Tjestenin� od krumpir� s
or�š�stim plodovim� i m�kom

45—60 Min

Priprem�

1 Skuh�jte krumpir te g� z�tim ogulite i zgnječite u fini pire. U ohl�đeni pire

krumpir dod�jte br�šno, m�lo soli, j�je i mek�ni m�sl�c k�ko bi n�pr�vili

tijesto.

2 Z�tim tijesto podijelite n� 4 dijel� i r�zv�lj�jte. Z�kuh�jte lon�c posoljene

vode i kuh�jte tjesteninu n� srednje j�koj v�tri oko 5 minut�. Z�tim

procijedite.

3 U međuvremenu, j�buke n�režite n� kockice te ih kuh�jte s� šećerom,

limunovim sokom i z�činim� oko 15 minut�. N� kr�ju izmiks�jte št�pnim

mikserom.

4 Tjesteninu ub�cite u otopljeni m�sl�c i jednu polovicu uv�lj�jte u smjesu od

or�š�stih plodov�, � drugu polovicu u m�k. Oboje z�činite cimetom i

šećerom u pr�hu. Poslužite tjesteninu z�jedno s um�kom od j�buk�.


