
1 / 1

Інгредієнти 4 порц.
 = Kot�nyi Produkte

1 Б�гет

200 г Сир рікот�

300 г Помідори чері, різного

кольору

2 Зубчики ч�снику

6 ст. л. Оливков� олія

1 Пучок свіжого б�зилік�

1 ст. л.  Том�ти з тр�в�ми т�

оливк�ми

1 щіпк�  Сіль морськ�

йодов�н�

Щіпк�  Чорний перець,

мелений

Хрусткі кростіні з помідор�ми

т� сиром рікот�

20—30 хв

Приготув�ння

1 Розігрійте духовку до 200 °C (356 °F).

2 Н�ріжте б�гет

3 Н�ріжте, попередньо очистивши, зубчики ч�снику. Потім зміш�йте з

оливковою олією у мисці. Дод�йте ч�сник і олію н� скибочки б�гет�,

викл�діть н� деко, вистелене перг�ментом, і з�пік�йте в режимі

конвенційного н�грів�ння протягом 8–10 хвилин з� темпер�тури 200 °C

(356 °F).

4 Н�ріжте помідори й зміш�йте в мисці з "Том�т�ми з тр�в�ми т�

оливк�ми", морською сіллю, меленим перцем і оливковою олією.

5 Дрібно н�ріжте б�зилік і дод�йте до том�тної суміші.

6 Розкл�діть сир рікот� н� скибочки б�гет�, з�лийте том�тною сумішшю й

н�солоджуйтеся.


