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Tormaleves
@ 45—60 Perc @ P O
Elkészités

1 El6szér vagjuk apréra a véroshagymat és a fokhagymat. Ezutan egy

serpenyd8ben olvasszuk meg a vajat, és dinszteljik meg benne a
hagymakat. Toltslk hozza a fehérbort.

OsszetevSk 4 f6 részére >
¢ = Kotanyi Produkte

Adjuk hozzéa az alaplét. Hdmozzuk meg a burgonyéat, és vagjuk apré
kockékra. Ezutan adjuk hozza a leveshez. Forraljuk fel, és kdzepes langon
f6ézzilik korilbelll 20 percig.

1 liter Z3ldségleves alaplé
1fej Véréshagyma 3 Kozben elkészithetjiik a krutont. A teljes ki6rlés(i kenyeret vagjuk kockakra,

1 gerezd Fokhagyma egy serpenydben hevitsik fel vajat, fliszerezziik a fokhagymaporral. Stsstik

ropogésra a kenyérkockakat.
2 ev6kanal Fehérbor
125 Teit] L4 20 perc elteltével vegylik le a levest a tlizrél. Keverjiik bele a tejfolt, és adjuk
m eto . e e . Sl L Loz
hozza a tormat. Izesitstik egy csipetnyi 6rélt kéménnyel, séval és borssal.

1 tedskanal Vaj v s ol e . . P 2 .
! Purésitsiik a levest botmixerrel, amig krémes allagt nem lesz.

5 tedskanal Frissen reszelt torma - . L j . ,
5 Talaljuk friss metél6hagymaval, krutonnal és szalonnéval.

2db Burgonya

4 szelet Bacon

1 csokor Friss metél6hagyma
0.5 ¢ Kémény, 8rélt
tedskanal

¢ Tengeri s6, durva
szem(

¢ Feketebors, egész
4 szelet Teljes ki6rlésti kenyér
1 ev6kanal Vaj

1tedskanal @ Fokhagyma

granulatum




