Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

300¢g Tijesta za quiche
200 g Jagoda

200 g Rabarbare

100 g Skute

309 Granuliranog Seéera

1jusna Zlica Kukuruznog $kroba

1 $tapic ¢ Vanilija Bourbon cijeli
Stapié

29 Svjezih listova mente

1 kom Aluminijske posude za

rostilj visine 17 cm x 23 cm
x 3 cm

1jusna Zlica Granuliranog Secera

1jusna Zlica Praha za puding od

vanilije

(KOTANYI

1881

Torta od rabarbare s jagodama
na zaru

@ 35-45Min @ @

Priprema

1

Rostilj zagrijte na 200 stupnjeva. Operite i nareZite jagode te operite i
ocistite rabarbaru i narezite ju na komade duge 2-3 cm. PomijeSajte komade
jagodairabarbare s granuliranim Sec¢erom i kukuruznim skrobom.

Ostruzite $tapi¢ Kotanyi Bourbon vanilije i umije$ajte voénu smjesu s
mentom.

Aluminijsku posudu za rostilj oblozZite tijestom za quiche i premazite skutom.

SAVJET: Akovam je skuta sir pregorak, mozZete ga zasladiti s malo
Secera i umijeSajte 1 Zlicu praha za puding od vanilije.

Smjesu od jagode i rabarbare rasporedite preko skute te rubove tijesta malo
preklopite preko nadjeva.

Dva aluminijska pladnja za rostilj postavite naopako na reSetku od grilla i
stavite tortu na vrh. Tortu pecite oko 20 minuta na rostilju sa zatvorenim
poklopcem.

Zatim pustite da se ohladi.

SAVJET: U torti uZivajte s jogurtom ili sladoledom na vrhu.



