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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

300 g Tijest� z� quiche

200 g J�god�

200 g R�b�rb�re

100 g Skute

30 g Gr�nulir�nog šećer�

1 jušn� žlic� Kukuruznog škrob�

1 št�pić  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

2 g Svježih listov� mente

1 kom Aluminijske posude z�

roštilj visine 17 cm x 23 cm

x 3 cm

1 jušn� žlic� Gr�nulir�nog šećer�

1 jušn� žlic� Pr�h� z� puding od

v�nilije

Tort� od r�b�rb�re s j�god�m�

n� ž�ru

35—45 Min

Priprem�

1 Roštilj z�grijte n� 200 stupnjev�. Operite i n�režite j�gode te operite i

očistite r�b�rb�ru i n�režite ju n� kom�de duge 2-3 cm. Pomiješ�jte kom�de

j�god� i r�b�rb�re s gr�nulir�nim šećerom i kukuruznim škrobom.

2 Ostružite št�pić Kot�nyi Bourbon v�nilije i umiješ�jte voćnu smjesu s

mentom.

3 Aluminijsku posudu z� roštilj obložite tijestom z� quiche i prem�žite skutom.

SAVJET:  Ako v�m je skut� sir pregor�k, možete g� z�sl�diti s m�lo

šećer� i umiješ�jte 1 žlicu pr�h� z� puding od v�nilije. 

4 Smjesu od j�gode i r�b�rb�re r�sporedite preko skute te rubove tijest� m�lo

preklopite preko n�djev�.

5 Dv� �luminijsk� pl�dnj� z� roštilj post�vite n�op�ko n� rešetku od grill� i

st�vite tortu n� vrh. Tortu pecite oko 20 minut� n� roštilju s� z�tvorenim

poklopcem.

6 Z�tim pustite d� se ohl�di.

SAVJET:  U torti uživ�jte s jogurtom ili sl�doledom n� vrhu.


