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S�stojci 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� tortu od sir�

1 J�je

90 g Šećer� u pr�hu

220 g Krem�stog sir�

15 g B�dem�, mljevenih

8 Tvrdih j�buk�

4 č�jne

žličice

M�sl�c z� m�z�nje

posude

Z� koricu

40 g M�sl�c�

25 g Šećer�

55 g Br�šn�

40 g Or�h�, mljevenih

1 prstohv�t Pr�šk� z� pecivo

1 č�jn�

žličic�

Z� um�k od k�r�mele

120 g Šećer� u pr�hu

90 g Vode

200 g Sl�tkog vrhnj� z� tučenje

50 g M�sl�c�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

4 jušne žlice

Tort� od sir� s okusom
medenj�k� u pečenoj j�buci

60—80 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 180 °C (356 °F) bez ventil�tor� i m�sl�cem n�m�stite lim

z� pečenje.

2 Z� pripremu punjenj�: Pomiješ�jte krem�sti sir, j�je, šećer i mješ�vinu z�čin�

Medenj�ci.

3 Uklonite sredinu j�buk� p�zeći pritom d� ne n�pr�vite rupu n� dnu. P�žljivo

žlicom izv�dite s�drž�j j�buk� t�ko d� ost�ne s�mo v�njski sloj u debljini od

oko 0,5 cm.

4 N�punite j�buke punjenjem z� tortu od sir�. Nemojte puniti j�buke do vrh�

jer će smjes� r�sti u pećnici.

5 Z� pripremu korice: Spojite sve s�stojke u teksturu sličnu krušnim mrvic�m�

te posip�jte po j�buk�m�. Pecite oko 35 – 40 minut� dok j�buke omekš�ju.

6 Z� pripremu um�k� od k�r�mele: Z�grijte vodu i šećer u posudi i dopustite

d� se k�r�melizir�. U zdjeli istucite sl�tko vrhnje z� tučenje, sol i mješ�vinu

z�čin� z� medenj�ke.

7 Čim k�r�mel poprimi željenu boju, umiješ�jte sl�tko vrhnje z� tučenje i

kuh�jte još 30 sekundi d� se smjes� ponovo r�zrijedi, � z�tim m�knite s

v�tre.

8 N�režite m�sl�c n� kockice i umiješ�jte u smjesu. Prosij�jte smjesu kroz sito i

odložite n� str�nu.

9 Izv�dite pečene j�buke iz pećnice, poslužite s um�kom od k�r�mele i

uživ�jte.
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