Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

5 kom
L Zlice

Zlice

Za umak:

600 g

1 svezanj

1 prstohvat
1 prstohvat

1 prstohvat

3 Zlice

Tortilja
Maslinovog ulja
¢ Grill Magic Dust

Reza¢ kolada za Noé
vjestica

Pelat rajcice

Svjezeg korijandera

@ Papar $areniu zrnu
¢ Himalajska sol

¢ Cesnjak

Kukuruza iz konzerve

(KOTANYI

1881

Tortilja Cips za Noc¢ vjestica
@ 15—20 Min @ O

Priprema

1 Prvi korak je poloziti tortilje ravno i izrezati tortilje razli¢itim rezacima za
kolacice.

2 Umeduvremenu zagrijte peénicu na 150 °. Sada stavite ¢ips na lim za
pecenje oblozen papirom za pecenje. Premazite s malo maslinovog ulja i
pospite Kotanyi GRILL Magic mjeSavinom zacina. Pecite u peénici oko 5-7
minuta dok tortilja ¢ips ne postane hrskav.

3 Sada moZete pripremiti umak. SvjeZi korijander sitno nasjeckajte i
pomijesajte s pelat raj¢icom. Sada zacinite solju, paprom i ¢esnjakom u
granulama. Zatim sve dobro promijesajte ruénim mikserom i na kraju
umijesajte zrna kukuruza.

L4 Sada servirajte Cips uz umak i uzivajte.



