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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

5 kom Tortilj�

4 žlice M�slinovog ulj�

Žlice  Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

Rez�č kol�č� z� Noć

vještic�

Z� um�k:

600 g Pel�t r�jčice

1 svež�nj Svježeg korij�nder�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

1 prstohv�t  Češnj�k pik�ntni

3 žlice Kukuruz� iz konzerve

Tortilj� čips z� Noć vještic�
15—20 Min

Priprem�

1 Prvi kor�k je položiti tortilje r�vno i izrez�ti tortilje r�zličitim rez�čim� z�

kol�čiće.

2 U međuvremenu z�grijte pećnicu n� 150 °. S�d� st�vite čips n� lim z�

pečenje obložen p�pirom z� pečenje. Prem�žite s m�lo m�slinovog ulj� i

pospite Kot�nyi GRILL M�gic mješ�vinom z�čin�. Pecite u pećnici oko 5-7

minut� dok tortilj� čips ne post�ne hrsk�v.

3 S�d� možete pripremiti um�k. Svježi korij�nder sitno n�sjeck�jte i

pomiješ�jte s pel�t r�jčicom. S�d� z�činite solju, p�prom i češnj�kom u

gr�nul�m�. Z�tim sve dobro promiješ�jte ručnim mikserom i n� kr�ju

umiješ�jte zrn� kukuruz�.

4 S�d� servir�jte čips uz um�k i uživ�jte.


