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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom. B�t�t�

Z� sl�tki tost:

100 g M�sl�c� od kikirikij�

1 Svježih bobic�, š�lic�

1 kom. B�n�ne

1 prstohv�t

Z� tost s lososom:

100 g Dimljenog losos�

250 g Svježeg kr�vljeg sir�

2 kom. Avok�d�

Um�k� od kopr�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Z� mediter�nski okus

5 kom. Koktel r�jčic�

5 kom. Rotkvic�

3 jušne žlice Pest� od bosiljk�

1 Š�k� rukole

2 jušne žlice Bosiljk�, svježeg

100 g P�rmez�n�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

Tost od b�t�t� s ukusnim
dod�cim�

40—50 Min

Priprem�

1 Ogulite b�t�te i n�režite ih n� ploške. Optim�ln� debljin� ploški je 1 cm k�ko

bi z�drž�le oblik.

2 Z�grijte pećnicu n� 200 °C (392 °F) i st�vite ploške b�t�t� n� lim z� pečenje.

Preporučujemo v�m d� ploške b�t�t� okrenete približno sv�kih 5 minut�.

Pecite 25 minut� (ide�lno vrijeme). Ako želite provjeriti jesu li ploške b�t�t�

pečene, probodite ih vilicom.

3 S�d� kuh�ne ploške b�t�t� možete pokriti željenim dod�cim�.

4 Mediter�nsk� verzij�: N� b�t�te n�nesite m�lo pest� od bosiljk�, ploškice

rotkvic� i cherry r�jčic� te n�rib�ni p�rmez�n. Z�činite Him�l�jskom solju i

P�prom š�renim Kot�nyi te ukr�site svježim listovim� bosiljk�.

5 Verzij� s lososom: Prem�žite b�t�te svježim kr�vljim sirom. T�nko n�režite

�vok�do te njime i lososom pokrijte b�t�te. Z�činite um�kom od kopr� te

Kot�nyi Him�l�jskom solju i P�prom.

6 Sl�tk� verzij�: Prem�žite b�t�te m�sl�cem od kikirikij� i prekrijte plošk�m�

b�n�ne i šumskim voćem. Ukr�site prstohv�tom Kot�nyi Cimet�.
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