(KOTANYI

1881

Trio plnenych vajicok
@ 30—45Min QPR

Priprava

1 Osdpte vajcia na tvrdo a prekrojte ich na polovice.

2 Priprava avokadovej naplne: Prekrojte avokédo na polovicu a vidlickou
najemno rozpucte. Dochutte solou a korenim Kotényi a trochou Cerstvej

Ingrediencie 2 Porcie citrénovej $tavy. Véetko spolu dékladne premiesajte.
¢ = Kotanyi Produkte
3 Priprava bylinkovej naplne: Zmiesajte 75 g creme fraiche s petrzlenom,

6 ks Vajcia liguréekom a granulovangm cesnakom. Ochutte solou a korenim Kotanyi.
1509 Créme fraiche 4 Na kari-hor&icovd néplii: Zmie$ajte 75 g créme fraiche s horg&icou, 1/2 CL
1 kus Avokado kari korenia Kotanyi a 1 CL olivového oleja.
1 kus Citrén 5 Odstrafite Zitok a napliite vajcia zmesou alebo vytlaéte néplne na vajcia ako
0.5 CL Estragénové horé&ica ozdobu.
1CL ¢ Petrzlenova viiat
krdjana
0.5 CL @ Cesnak granulovang
59 ¢ Kari koreninovy
pripravok
1 cenu @ Morské sol jedla
jédovana
1 cenu ¢ Kari koreninovy
pripravok
1 cenu ¢ Morské sol jedla
jédovana
1 cenu ¢ Cierne korenie mleté




