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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A tészt�hoz

170 g V�j

90 g Porcukor

20 g K�k�ópor

130 g Liszt

2 Toj�s

1 tk.  Gyömbér, őrölt

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

1 csom�g  Bourbon v�níli�s cukor

A töltelékhez

250 g Étcsokol�dés bevonó

250 g H�btejszín

A bevon�thoz

200 g Étcsokol�dés bevonó

Tripl� csokis �prósütemény
90—120 Perc

Elkészítés

1 A tészt�hoz � v�j�t keverjük h�bosr� � porcukorr�l, � k�k�óporr�l, � v�níli�s

cukorr�l, � gyömbérrel és � sóv�l, m�jd fokoz�tos�n keverjük bele �

toj�sok�t.

2 Keverjük bele � lisztet, m�jd egy h�bzs�k és egy h�bcső segítségével

�d�goljunk kis köröket egy sütőp�pírr�.

3 180 °C-r� előmelegített sütőben süssük tíz percig.

4 A töltelékhez forr�ljuk fel � tejszínt, vegyük le � tűzről, és keverjük bele �z

�prór� v�gott csokol�dét, �míg teljesen fel nem oldódik.

5 Tegyük � krémet fél ór�r� � hűtőszekrénybe hűlni, m�jd keverjük sim�r�.

6 Miut�n � sütemények kihűltek, két sütifélből � töltelékkel készítsünk

szendvicseket. Ezut�n h�gyjuk �z egészet hűlni, �míg � krém meg nem

szil�rdul.

7 A csokol�dé kéth�rm�d�t olv�sszuk fel vízgőz felett. A m�r�dék csokol�dét

v�gjuk �pró d�r�bokr�, és keverjük � meleg olv�sztott csokol�déhoz, m�jd

keverjük sim�r�. M�rtsunk minden süteményt félig � csokol�déb�, m�jd

h�gyjuk megdermedni.

8 Ezekből � hozz�v�lókból 1 kg tészt� készíthető, �melyből körülbelül 60

sütemény jön ki.


