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OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

A tésztdhoz

170 g Vaj

90g Porcukor

209 Kakadépor

130 g Liszt

2 Tojas

1tk. ¢ Gydmbér, &rolt

1 csipet @ Tengeri sé, durva
szem(

1 csomag ¢ Bourbon vanilias cukor

A toltelékhez

250¢g Etcsokoladés bevond
250¢g Habtejszin

A bevonathoz

200 g Etcsokoladés bevond

(KOTANYI

1881

Tripla csokis aprésttemény
@ 90—120 Perc @ 0 O

Elkészités

1 Atésztdhoz a vajat keverjlik habosra a porcukorral, a kakadporral, a vanilias
cukorral, a gyombérrel és a séval, majd fokozatosan keverjiik bele a
tojasokat.

2 Keverjik bele a lisztet, majd egy habzsak és egy habcsé segitségével
adagoljunk kis kéroket egy stit8papirra.

3 180 °C-ra elémelegitett slitében stssuk tiz percig.

4  Atodltelékhez forraljuk fel a tejszint, vegyk le a tlizrél, és keverjik bele az
aproéra vagott csokoladét, amig teljesen fel nem oldédik.

5 Tegyuk a krémet fél 6rara a hiitészekrénybe hiilni, majd keverjik siméara.

6 Miutén a stitemények kih(iltek, két sttifélbdl a toltelékkel készitslink
szendvicseket. Ezutdn hagyjuk az egészet hilni, amig a krém meg nem
szilardul.

7 A csokolddé kétharmadat olvasszuk fel vizg6z felett. A maradék csokoladét
vagjuk apré darabokra, és keverjiik a meleg olvasztott csokolddéhoz, majd
keverjlik simara. Martsunk minden stiteményt félig a csokolddéba, majd
hagyjuk megdermedni.

8 Ezekbdl a hozzavaldkbdl 1 kg tészta készithetd, amelybdl kdriilbeltl 60
slitemény jon ki.



