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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

150 g Butter

150 g Feinkrist�llzucker

1 EL Geriebene Or�ngensch�le

400 g Kochschokol�de

100 g Geriebene M�ndeln

200 g K�k�o

2 Pkg.  V�nillezucker Bourbon

1 TL  Musk�tnuss gem�hlen

Trü�elpr�linen mit
Or�ngenschokol�de und V�nille

20—30 Min

Zubereitung

1 Butter �us dem Kühlschr�nk nehmen und weich werden l�ssen. 

2 In der Zwischenzeit die Schokol�de im W�sserb�d schmelzen.

3 Geriebene M�ndeln in einem Mixer noch feiner verm�hlen und in einer

Pf�nne ohne Öl leicht �nrösten.

4 Zimmerw�rme Butter mit den M�ndeln, geschmolzener Schokol�de,

Gewürzen und Or�ngensch�len vermischen, bis eine homogene M�sse

entsteht.

5 Kugeln mit etw� 2-3cm Durchmesser formen, in K�k�o w�lzen und

genießen.

TIPP :  Die Trü�el können bis zu einem Mon�t kühl gel�gert werden.


