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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

150 г Сливочное м�сло

150 г С�х�рн�я пудр�

1 ст. л. Терт�я �пельсинов�я

цедр�

400 г Шокол�д

100 г Молотый минд�ль

200 г К�к�о

2 уп.  В�нильный с�х�р с

н�тур�льной в�нилью

1 ч. л.  Муск�тный орех

молотый

Шокол�дные трюфели с

�пельсином и в�нилью

20—30 Мин.

Способ приготовления

1 Выньте сливочное м�сло из холодильник�, оно должно ст�ть мягким.

2 Р�стопите шокол�д н� водяной б�не.

3 С помощью блендер� измельчите молотый минд�ль до еще более мелкой

консистенции и слегк� обж�рьте в сухой сковороде.

4 Смеш�йте сливочное м�сло комн�тной темпер�туры с минд�лем,

р�стопленным шокол�дом, специями и �пельсиновой цедрой до

однородной смеси.

5 Сформируйте ш�рики ди�метром 2–3 см, обв�ляйте в к�к�о и под�в�йте

к столу. Трюфели можно хр�нить в холодильнике до одного месяц�.


