Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

150 g
150 g

11yzka

400 g

100 g
200 g

2 op.

11yzeczka

Masto
Drobno mielony cukier

Starta skérka
pomaranczowa

Czekolada do
rozpuszczania

Migdaty mielone
Kakao

¢ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

¢ Gatka Muszkatotowa
mielona

(KOTANYI

1881

Trufle z pomaranczowa
czekolada i waniliag

@ 20-30Min @ DD

Przygotowanie

1 Wyjmij masto z lodéwki i pozostaw, aby zmiekto.
2 W miedzyczasie rozpusé czekolade.

3 Zmielone migdaty zmiel w blenderze, aby staty sie jeszcze drobniejsze i
lekko upraz je na suchej patelni.

L Zmieszaj masto o temperaturze pokojowej z migdatami, roztopiong
czekolada, przyprawami i skorka pomaranczowa, az do uzyskania gtadkiej
konsystenciji.

5 Uformuj kulki o $rednicy 2—-3 cm, obtocz je w kakao, a potem ciesz sie
smakiem. Trufle mozna przechowywaé¢ w lodéwce nawet przez miesigc.



