Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

500 g F&ind de secara
1259 Zahar granulat
1259 Miere

3 Oua

3 linguritd  Praf de copt
2 lingura @ Scortisoars micinati

O cantitate mica de lapte
pentru glazurd

TR

(KOTANYI

1881

Turta dulce cu miere
@ 40-50Min. @@ D

Pregatire

1 Adauga faina, zahar, bicarbonat de sodiu si scortisoara.

2 Adaugé ouile si mierea.

3 Acopera cu folie alimentara si lasd deoparte timp de jumatate de ora.

4 Presars faina peste suprafata de lucru si intinde aluatul cu o grosime de

aproximativ1cm.

5 Decupeaza fursecurile tip turta dulce si asaza-le pe o tava de copt captusita
cu héartie pergament de copt, glazureaza-le cu lapte si lasé-le la cuptor timp
de 7-8 minute la 175 °C (347 °F).

SUGESTIE: Fursecurile tip turta dulce se vor fragezi daca sunt l&sate

céteva zile intr-un vas metalic inchis ermetic.



