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Skł�dniki - Ilość osób: 3
 = Kot�nyi Produkte

400 g Tw�rożek

200 g Pomidorki kokt�jlowe

160 g M�k�

1 op. Szkl�nk� świeżej b�zylii

1 op. Szkl�nk� świeżego

szczypiorku

1 łyżk� Oliw� z oliwek

1 łyżk�  Zioł� T�jskie miesz�nk�

przypr�w

1 szczypt�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

1 szczypt�  Pieprz Kolorowy

zi�rnisty

Tw�rogowe pl�cuszki z zioł�mi

t�jskimi

20—30 Min

Przygotow�nie

1 Rozgrzej piek�rnik do temper�tury 200°C, �by uzysk�ć n�jlepszy efekt.

2 Umyj pomidorki kokt�jlowe, usuń sok i n�sion�, � n�stępnie pokrój w drobn�

kostkę. Drobno posiek�j śwież� b�zylię i szczypiorek.

3 W misce wymiesz�j tw�rożek z m�k�, b�zyli� i szczypiorkiem. Przypr�w

wszystko do sm�ku szczypt� Soli Morskiej Kot�nyi i Pieprzu Kolorowego

Kot�nyi. Dod�j 1 łyżkę miesz�nki przypr�w Zioł� T�jskie Kot�nyi i dokł�dnie

wymiesz�j.

4 Wyłóż bl�chę p�pierem do pieczeni� i n�trzyj oliw� z oliwek. Uformuj z m�sy

okr�głe pl�cuszki i ukł�d�j je n� bl�sze. Piecz w rozgrz�nym piek�rniku

przez około 8–10 minut. W połowie cz�su pieczeni� przewróć je n� drug�

stronę i ułóż n� nich drobno posiek�ne pomidory.


