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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

600 g Fleckerl

600 g Teils�mes Ger�uchertes

5 Stk. Bio Eier

40 g P�rmes�n, gerieben

40 g Emment�ler, gerieben

125 ml S�ure S�hne

125 ml Obers

1 Pkg. Röstzwiebel

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er bunt g�nz

1 Bund Schnittl�uch, frisch

Überb�ckene Schinkenfleckerl
mit Röstzwiebel

30—35 Min

Zubereitung

1 Zuerst werden die Fleckerl zubereitet. Diese l�ut Anleitung sehr bissfest

kochen, mit k�ltem W�sser �bschrecken und sehr gut �bseihen. D�nn in

einer Schüssel die Dotter der fünf Eier mit dem Obers, dem geriebenen

Emment�ler und der s�uren S�hne verrühren.

2 Die Fleckerl nun mit den Röstzwiebeln und dem gewürfelten Ger�uchertem

vermischen und die Dotter-S�hne Mischung gut unterrühren. Mit S�lz und

Pfe�er �bschmecken.

3 Die M�sse nun gleichm�ßig in einer Aufl�u�orm verteilen und �bschließend

mit dem geriebenen P�rmes�n bestreuen. Bei mittlerer Hitze (180 °C) für

etw� 35 Minuten im Ofen b�cken.

4 Mit etw�s frisch geh�cktem Schnittl�uch g�rnieren und beispielsweise mit

einem grünen Bl�tts�l�t genießen.


