(KOTANYI

1881

Unnepi kehely fahéjjal és
naranccsal
@ 30—40Perc @ D

Elkészités

1 Torjlik 6ssze a kekszet apré darabokra, keverjik &ssze 2 teaskanal fahéjjal,

Osszetevsk 4 6 részére majd tegytik félre.

¢ = Kotanyi Produkte P L. ) . . oz
Y 2 Héamozzuk meg és vagjuk apré darabokra a narancsot, és ezt is tegylk félre.

2 Narancs 3 Egy télban keverjiik krémes allagl masszavé a mascarpone sajtot 2

500 g Mascarpone tedskanal fahdjjal, a cukorral és egy kevés tejjel.

100 ml Tej L4 Rétegezzik pezsg8spoharakba a kekszes alapot, a mascarponés masszat és
1csomag  Vajas keksz anarancsot.

2 ek. Cukor 5 Nyomodzsak segitségével diszitslik a desszert tetejét a maradék

I tk. ¢ Fahéj, 6rolt mascarponés krémmel, és szérjuk meg Kotanyi Csokoladévarazzsal.

1 csipet @ Csokolddés malom
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