Sastojci 6 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

600 g PSeni¢nog brasna
400 g Mekog maslaca

1 kom Jaje

2 kom Zumanjaka

1 Zlicica ¢ Morska sol gruba
2 Zlice Mlijeka

3 zlice ¢ Provansalska

mjesavina zacinskog bilja

(KOTANYI

1881

Uskrsnji keksiéi sa sirom i
zacCinskim biljem

@ 4o—-45Min @ D

Priprema

1 Zatijesto pomijesajte jaje s dva Zumanjka, brasno i mekani maslac da
napravite tijesto. Nakon toga tijesto ostavite u hladnjaku oko 20 minuta.

2 Radnu povrsinu pospite s malo brasna i razvaljajte tijesto. Tijesto treba biti
debljine oko 2-3 mm. Zatim ga izrezite kalupima za kekse. Pleh oblozite
papirom za pecenje i na njega slozite kekse.

3 Uzdjeli pomijesajte vrlo sitno naribani parmezan s Mediteranskim zacinskim
biljem.

L Kekse tanko namazite mlijekom i pospite sirom. Pecite kolaci¢e u peénici oko
10-12 minuta dok sir ne porumeni i kolagi¢i budu gotovi.



