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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

600 g Pšeničnog br�šn�

400 g Mekog m�sl�c�

1 kom J�je

2 kom Žum�nj�k�

1 žličic�  Morsk� sol grub�

2 žlice Mlijek�

3 žlice  Prov�ns�lsk�

mješ�vin� z�činskog bilj�

Uskršnji keksići s� sirom i
z�činskim biljem

40—45 Min

Priprem�

1 Z� tijesto pomiješ�jte j�je s dv� žum�njk�, br�šno i mek�ni m�sl�c d�

n�pr�vite tijesto. N�kon tog� tijesto ost�vite u hl�dnj�ku oko 20 minut�.

2 R�dnu površinu pospite s m�lo br�šn� i r�zv�lj�jte tijesto. Tijesto treb� biti

debljine oko 2-3 mm. Z�tim g� izrežite k�lupim� z� kekse. Pleh obložite

p�pirom z� pečenje i n� njeg� složite kekse.

3 U zdjeli pomiješ�jte vrlo sitno n�rib�ni p�rmez�n s Mediter�nskim z�činskim

biljem.

4 Kekse t�nko n�m�žite mlijekom i pospite sirom. Pecite kol�čiće u pećnici oko

10-12 minut� dok sir ne porumeni i kol�čići budu gotovi.


