(KOTANYI

1881

Uskrsnji sendvi¢ sa Sparogama,
keljom i jajima
@ 20-30Min @ DD

Priprema

1 Sparoge operite, ogulite i odrezite im krajevi te ih kuhajte u slanoj vodi s
Sastojci 2 Porcije prstohvatom Seéera dok ne omek3aju.

¢ = Kotanyi Produkt . v . R .
cranytrrocukte 2 Kriske kruha premazite s malo maslaca i tostirajte ih na tavi dok ne postanu

4 krigke Razenog kruha hrskave. Ostavite ih sa strane i pustite da se ohladi.

4 kom Posiranih jaja 3 Listove kelja operite, osusite komadom kuhinjskog papira. Narezite kelj na
1 vezica Sparoga sitne komade. Otopite maslac u tavi i pustite da postane smedi.

b ¥lice Milerama 4 Utoubacite listove kelja i zaCinite prstohvatom soli, papra i €¢eSnjaka u

5 kom Velikih listova kelja granUIama'

40 g Maslaca 5 Svaku krisku kruh namazite Zlicom milerama, na vrh stavite listove kelja, na

to stavite Sparoge i poSirano jaje te zacinite s malom prstohvatom Kotanyi
1 prstohvat @ Morska sol gruba . T o .
Chipotle dimljenih chili papricica.

1 prstohvat @ Papar $areniu zrnu
1 prstohvat @ Ce3njak u granulama

1 prstohvat @ Chipotle dimljene chili

papricice




