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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kriške R�ženog kruh�

4 kom Pošir�nih j�j�

1 vezic� Šp�rog�

4 žlice Miler�m�

5 kom Velikih listov� kelj�

40 g M�sl�c�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Češnj�k u gr�nul�m�

1 prstohv�t  Chipotle dimljene chili

p�pričice

Uskršnji sendvič s� šp�rog�m�,
keljom i j�jim�

20—30 Min

Priprem�

1 Šp�roge operite, ogulite i odrežite im kr�jevi te ih kuh�jte u sl�noj vodi s

prstohv�tom šećer� dok ne omekš�ju.

2 Kriške kruh� prem�žite s m�lo m�sl�c� i tostir�jte ih n� t�vi dok ne post�nu

hrsk�ve. Ost�vite ih s� str�ne i pustite d� se ohl�di.

3 Listove kelj� operite, osušite kom�dom kuhinjskog p�pir�. N�režite kelj n�

sitne kom�de. Otopite m�sl�c u t�vi i pustite d� post�ne smeđi.

4 U to ub�cite listove kelj� i z�činite prstohv�tom soli, p�pr� i češnj�k� u

gr�nul�m�.

5 Sv�ku krišku kruh n�m�žite žlicom miler�m�, n� vrh st�vite listove kelj�, n�

to st�vite šp�roge i pošir�no j�je te z�činite s m�lom prstohv�tom Kot�nyi

Chipotle dimljenih chili p�pričic�.


