OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

Kb. 1 kg siitihez

240 g Vaj

150 g Porcukor

130 g Daralt mogyoré

250¢g Tonkolyliszt

59 ¢ Szegfiiszeg, 6rolt

59 ¢ Fahgj, 6rolt

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(

A mézhoz

80g Tojassargaja (kb. 4
tojasbdl)

60g Viz

360 g Porcukor

(KOTANYI

1881

~Vajas kenyér”
@ 30—45Perc @ X

Elkészités

1 A szobah&mérsékletli vajat, a porcukrot, a mogyorét, a tonkdlylisztet, a
Kotanyi fahéjat, 6rolt szegfliszeget és tengeri sét gyurjuk tésztava.

2 Pihentessik legaladbb 1-2 éraig.

3 Ezutén nyujtsuk ki a tésztat kb. 3 mm vastagsagura, és szaggassuk ki egy
(kb. 6 cm-es) pogacsaszaggatodval.

L4 Felezzik el a kéroket, majd tegytik stitépapirral bélelt tepsire és 180 °C-ra
elémelegitett stit6ben slisstik 7-8 percig.

5 A mazhoz a tojassargajat, a vizet és a porcukrot verjik habosra.

6 Kenjik a mazat a kih(ilt stiteményekre, és hagyjuk egy éjszakan at szaradni.



