(KOTANYI

1881

Vajcia Benedikt
@ 30—45Min QPR

Priprava

Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

Na pripravu holandskej omacky rozpustite maslo na stredne vysokom
stupni.

V miske nad parou zmie$ajte Zitky s morskou sol'ou Kotanyji, citrénovou
stavou, Stipkou tabasca a hovadzim vgvarom. Zlozte z pary a pomaly
zaslahajte rozpustené maslo. Prikryte utierkou.

Y ks Vajcia, Serstvé a Na pripravu straten(ch vajec prived’te vodu s octom do varu. Opatrne
organické rozbite vajcia do 34lky na kavu.
4 k Toast alebo brioskovy .y . v . . , .. .
° tz::t alebo brioskovy Pomocou metlicky zamieSajte vodu jedngm smerom, aby ste vytvorili maly
vir.
8 ks Platky Sunky, tenké
» Vod Jemne zosurite vajcia do vody. Zakryte hrniec pokrievkou a nechajte 4
Ooda
minuaty povarit pri teplote priblizne 90 °C.
200 ml Ocot

Na holandskd omadku

Naberackou s dierkami vyberte stratené vajcia z vody a nechajte odkvapkat
na utierke.

Opecte toasty, navrch polozte a nakoniec stratené vajcia. Nakoniec polejte

3 ks Vajeéné Zitky
holandskou oméackou a posypte Stipkou kajenského korenia.

300¢g Maslo
3PL Hovadzi vgvar
1CL Citrénova $tava
1 Stipka ¢ Morska sofl jedla

jédovana
1 Stipka ¢ Kajenské paprika mleta

Tabasco




