Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

Kb 30 darab lesz beléle.

160 g
509

1 tk.
70g
200 g

1 csipet

1 csomag

Vaj

Cukor

¢ Bourbon vaniliapaszta
Daralt dié

Finomliszt

¢ Himalaja sé

¢ Bourbon vanilias cukor

(KOTANYI

1881

Vanilias hoékifli
@ 70—80 Perc @ @

Elkészités

1 Egy télban keverjlik 6ssze a vajat, a cukrot és a vaniliapasztat, amig jol
Osszedll és krémes lesz.

2 Adjuk hozza a daralt diét, a lisztet és a sét, majd gyurjuk puha, egynem
tésztava.

3 Formézzuk hengerré, csomagoljuk félidba, és tegyik hiitébe 30 percre.

Melegitsik el6 a slit6t 180 °C-ra, és béleljink ki egy tepsit stitépapirral.

4 A tésztdbdl formazzunk kis rudakat, majd hajlitsuk kifli alakdra. Tegytk ket
a tepsire kb. 5 cm tavolsagra egymastdl, és siissiik 10 percig, amig épp csak
pirulni kezdenek.

5 Haguyjuk 2 percig h(ilni, majd évatosan forgassuk meg a vanilids cukorban.

TIPP: Fémdobozban, hlivés helyen akar 2 hétig is elall — mar ha addig
megmarad!



