Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

200 g Liszt

200 g Vaj

709 Porcukor

80g Di6, daralt

1 csipet ¢ Tengeri s6, durva
szem(i

1 csipet ¢ Citromhégj, reszelt

A sz6réshoz

100 g Porcukor

3 EL ¢ Bourbon vanilias cukor

(KOTANYI

1881

Vanilias kifli videdval
@ 40—50 Perc @ @

Elkészités

1 A munkafeliileten az atszitalt lisztet, a porcukrot, a citromhéjat, a vajat, a
csipet sot és a diét sima tésztava gydarjuk.

2 Tekercset formézunk a tésztabdl, és lefedve egy 6rat pihentetjik a hiitében.

3 Atésztabdl el8szor kis golydkat formalunk, majd kipos végl kifliket hajtunk
bel&luk.

L4 Asutét el6melegitjik 180°C-ra. A kifliket tepsire tesszik, és korilbeltl 15
perc alatt vildgosra sttjuk.

5 Avanilids cukrot és a porcukrot 6sszekeverijiik, és a kifliket még melegen a
cukorkeverékben forgatjuk.

TIPP: Kénnyen vegédnné varazsolhatjuk ezt a receptet, ha a vajat

margarinra cseréljik.



