OsszetevBk 8 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

A tésztdhoz

150 g Orslt mandula

60g Apréra vagott mogyoréd
270 g Vaj

2 Tojassargaja

300 g Liszt

80g Porcukor

2 csomag ¢ Bourbon vanilias cukor

1 csipet @ Tengeri sé, durva
szem(i

A diszitéshez

100 g Porcukor

1db ¢ Bourbon vaniliarad,
egész

1 csomag @ Bourbon vanilids cukor
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(KOTANYI

1881

Vanilias kifli Bourbon vaniliaval
@ 90—120 Perc Q@ @ D

Elkészités

1 El8sz6r a mandulat, a mogyorét, a lisztet, a porcukrot, a vanilids cukrot, a
sét, a szobah8mérsékletli vajat és a két tojassargéajat gyurjuk sima tésztava.

2 Guyurjuk a tésztat rud alakdra, és a hiitészekrényben hagyjuk pihenni egy
oran at.

3 Ezutén atésztarudat 1-2 cm vastag szeletekre vagjuk, és félhold alakura

forméazzuk.

L4 Fektesslk sttépapirral bélelt tepsire, és 180 °C-os siit6ben, Iégkeverésen
tiz perc alatt stsstik aranybarnara.

5 Kozben a diszitéshez keverjiik 6ssze a porcukrot, a vanilids cukrot és a
vaniliardd kikapart magjait.

6 Kodzvetlendl a siités utan, amikor a kiflik még melegek, szérjuk meg
porcukorral.

7 1kg tésztabdl korilbeldl 80 siiti lesz.



