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Sest�vine 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� p�n�koto

850 g Smet�ne z� step�nje

200 g Polnom�stneg� mlek�

60 g Sl�dkorj� v pr�hu

8 Listov žel�tine

1 vrečk�  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 cel  Bourbon v�nilij� cel�

Z� žele

100 g Vode

2 Vrečki črneg� č�j�

400 g Sok� rdeče pom�r�nče

200 g Beleg� vin�

80 g Sl�dkorj� v pr�hu

30 g Rum�

3 Bio rdeče pom�r�nče

8 Listov žel�tine

1 vrečk�

V�nilijev� p�n�kot� z z�čimb�mi

z� punč

60—90 Min

Pripr�v�

1 Pripr�v� p�n�kote: V kozico d�jte smet�no z� step�nje, mleko, sl�dkor v

pr�hu in v�nilijev sl�dkor. Iz v�nilijeveg� strok� postrg�jte sredico in jo

skup�j s strokom dod�jte mleku. N�to hitro z�vrite in pustite, d� se okusi

premeš�jo.

2 Liste žel�tine 5 minut n�m�k�jte v hl�dni vodi, n�to p� dobro ožemite. Strok

odstr�nite iz mlek� in v topli tekočini r�ztopite žel�tino.

3 P�n�koto r�zdelite v osem modelčkov z� puding in z� nek�j ur �li čez noč

post�vite v hl�dilnik.

4 Pripr�v� želej�: V kozici združite sok rdeče pom�r�nče, belo vino, sl�dkor,

rum in z�čimbno meš�nico z� punč. Dod�jte eno pom�r�nčno lupino in n�

rezine n�rez�no pom�r�nčo. N�to pri n�jnižji stopnji segrev�jte približno 30

minut, d� se sest�vine prepojijo. Punč prelijte skozi cedilo in ohl�dite v

hl�dilniku.

5 Preost�li pom�r�nči olupite in n�režite n� m�jhne kocke. Zmeš�jte 200 g n�

kocke n�rez�nih pom�r�nč in 500 g punč� ter segrejte v kozici.

6 Liste žel�tine 5 minut n�m�k�jte v hl�dni vodi, n�to p� dobro ožemite in

r�ztopite v toplem punču. Pustite, d� se žele približno 30 minut ohl�j�, n�to

polijte po p�n�koti.


