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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Gl�dke moke

200 g M�sl�

G Sl�dkorj� v pr�hu

80 g Mletih orehov

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

1 ščepec  Limonin� lupinic�

n�rez�n�

Z� posip

100 g Sl�dkorj� v pr�hu

3 žlice  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

V�nilijevi rogljički

40—50 Min

Pripr�v�

1 Presej�jte moko in jo skup�j z sl�dkorjem v pr�hu, limonino lupinico, m�slom,

orehi ter ščepcem soli pregnetite v gl�dko testo.

2 Testo oblikujte v v�lj ter g� eno uro pustite počiv�ti v hl�dilniku.

3 Iz test� n�redite m�jhne kroglice ter jih oblikujte v rogljiče v obliki

polmesec�.

4 Pečico segrejte n� 180°C. Piškote d�jte n� pek�č obložen s p�pirjem z� peko

ter jih pecite 15 minut, do zl�te b�rve.Pečico segrejte n� 180°C. Piškote

d�jte n� pek�č obložen s p�pirjem z� peko ter jih pecite 15 minut, do zl�te

b�rve.

5 Zmeš�jte sl�dkor v pr�hu ter bourbon v�nilijev sl�dkor ter še vroče piškote

prekrijte z meš�nico.

NAMIG:  N�mesto m�sl� l�hko upor�bite tudi m�rg�rino in pripr�vite

veg�nsko r�zličico.
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