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Sest�vine 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� krhko testo

150 g Mletih m�ndljev

60 g Seseklj�nih lešnikov

270 g M�sl�

2 J�jčn� rumenj�k�

300 g Gl�dke moke

80 g Sl�dkorj� v pr�hu

2 vreč.  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Z� dekor�tivni sl�dkor

100 g Sl�dkorj� v pr�hu

1 kos  Bourbon v�nilij� cel�

1 vreč.  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

V�nilijevi rogljički z burbonsko

v�nilijo

90—120 Min

Pripr�v�

1 M�ndlje, lešnike, moko, sl�dkor v pr�hu, v�nilijev sl�dkor, sol, m�slo n� sobni

temper�turi in ob� j�jčn� rumenj�k� zgnetite v gl�dko testo.

2 Testo oblikujte v zvitek, post�vite v hl�dilnik in pustite počiv�ti eno uro.

3 N�to zvitek test� n�režite n� en�komerne rezine, debele 1–2 cm, in jih

oblikujte v rogljičke (v obliki polmesec�).

4 Položite jih n� pek�č, obložen s p�pirjem z� peko, in pecite v pečici pri

vklopljenem ventil�torju deset minut n� 180 °C, dokler niso zl�to rj�vi.

5 Medtem zmeš�jte sl�dkor v pr�hu, v�nilijev sl�dkor in sredico v�nilijevih

strokov, d� pripr�vite dekor�tivni sl�dkor.

6 T�koj ko so piškoti pečeni in so še topli, jih posujte z dekor�tivni sl�dkorjem.

7 1 kg test� z�došč� z� približno 80 piškotov.


