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Ingrediencie 8 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

N� p�nn� cottu

850 g Šľ�h�čk�

200 g Plnotučné mlieko

60 g Pr�škový cukor

8 kus Listy žel�tíny

1 b�l.  V�nilkový cukor

Bourbon

1 kus  V�nilk� Bourbon

N� želé

100 g Vod�

2 Vrecúško čierneho č�ju

400 g Šť�v� z červeného

pom�r�nč�

200 g Biele víno

80 g Pr�škový cukor

30 g Rum

3 kus Org�nické červené

pom�r�nče

8 kus Listy žel�tíny

1 b�l.  Koreninový prípr�vok

n� Punč

V�nilkov� p�nn� cott� s
punčovým korením

60—90 Min

Prípr�v�

1 Prípr�v� p�nn� cotty: D�jte smot�nu n� šľ�h�nie, mlieko, cukor � v�nilkový

cukor do hrnc�. Vyškr�bte v�nilkový lusk � prid�jte lusk �j jeho obs�h do

mliek�, rýchlo priveďte do v�ru � nech�jte vylúhov�ť.

2 N�močte pl�tky žel�tíny n� 5 minút do studenej vody � potom dobre

vyžmýk�jte. Vyberte lusk z mliek� � v teplej tekutine rozpustite žel�tínu.

3 Rozdeľte p�nn� cottu do ôsmich m�lých poh�rikov � vložte do chl�dničky

n� niekoľko hodín �lebo n� noc.

4 Prípr�v� želé: D�jte do hrnc� červený pom�r�nč, biele víno, cukor, punčové

korenie � rum. Prid�jte kôru pom�r�nč� � jeden pom�r�nč (n�kr�j�ný n�

koliesk�) � nech�jte �si 30 minút lúhov�ť n� n�jnižšej úrovni ohrevu. Prelejte

punč cez sitko � nech�jte vychl�dnúť.

5 Dv� zost�v�júce pom�r�nče ošúpte � n�kr�j�jte n� kocky. Zmieš�jte 200 g

pom�r�nč� n�kr�j�ného n� kocky s 500 g punču � zohrejte v hrnci.

6 N�močte listy žel�tíny n� 5 minút do studenej vody, potom ich dobre

vyžmýk�jte � rozpustite v teplom punči. Nech�jte želé �si 30 minút chl�dnúť

� potom n�lejte n� p�nn� cottu.


