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Vanilkové hrn¢ekové susienky s
pistaciami, nové
@ 50-70 Min @ Q@@

Priprava

1 Predhrejte riruna 180 °C (356 °F).

Ingrediencie 4 Porcie o

Dobre zmiesajte muku, 100 g praskového cukru, vajce, zmaknuté maslo,
¢ = Kotanyi Produkte

vanilkovy cukor Bourbon a nakrajanu citrénovd kdru v mixéri.

3 Potom cesto rué¢ne vymieste a vytvarujte z neho gulu. Cesto zabal'te do

Na cesto
plastovej félie a nechajte 30 mindt chladit.
300 g Miika
4 Po 30 minutach cesto rozvalkajte natenko a vykrajujte susienky. Pomocou
200 g Maslo, zméknuté . . e . L, . " A
noza vyrezte do kazdej susienky malyg zéarez, aby sa dal umiestnit na okraj
100 g Praskovy cukor hrn&eka
1 Vajcia “. . . . v . » .
5 Susienky poloZte na plech vystlany papierom na pecenie a pecte pri
2PL ¢ Citrénova kora krajana nastaveni teplovzdusnej riry 12 — 15 min(Gt v rdre predhriatej na 180 °C (356
susena °F)
1 balik ¢ Vanilkov{ cukor - e . L. , L o ;
Bourbon 6 Medzitgm vymiesajte praskovy cukor s citrénovou stavou na hladkd polevu
na poliatie. Po vychladnuti potrite susienky polevou.
7 Potom ozdobte nasekangmi pistaciami.
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