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Ingrediencie 4 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

N� cesto

300 g Múk�

200 g M�slo, zm�knuté

100 g Pr�škový cukor

1 V�jci�

2 PL  Citrónov� kôr� kr�j�n�

sušen�

1 b�lík  V�nilkový cukor

Bourbon

V�nilkové hrnčekové sušienky s

pist�ci�mi, nové

50—70 Min

Prípr�v�

1 Predhrejte rúru n� 180 °C (356 °F).

2 Dobre zmieš�jte múku, 100 g pr�škového cukru, v�jce, zm�knuté m�slo,

v�nilkový cukor Bourbon � n�kr�j�nú citrónovú kôru v mixéri.

3 Potom cesto ručne vymieste � vytv�rujte z neho guľu. Cesto z�b�ľte do

pl�stovej fólie � nech�jte 30 minút chl�diť.

4 Po 30 minút�ch cesto rozv�ľk�jte n�tenko � vykr�jujte sušienky. Pomocou

nož� vyrežte do k�ždej sušienky m�lý z�rez, �by s� d�l umiestniť n� okr�j

hrnček�.

5 Sušienky položte n� plech vystl�ný p�pierom n� pečenie � pečte pri

n�st�vení teplovzdušnej rúry 12 – 15 minút v rúre predhri�tej n� 180 °C (356

°F).

6 Medzitým vymieš�jte pr�škový cukor s citrónovou šť�vou n� hl�dkú polevu

n� poli�tie. Po vychl�dnutí potrite sušienky polevou.

7 Potom ozdobte n�sek�nými pist�ci�mi.


