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Vanilkové rozky s Bourbon
vanilkou

@ 90—120 Min Q@ P @

Priprava

1 Mandle, lieskové oriesky, muku, préskovy cukor, vanilkovy cukor, sol, maslo
Ingrediencie 8 Porcie izbovej teploty a obidva Zitky najskér vymiesime na hladké cesto.

¢ = Kotanyi Produkte . o . . o e -~
Y 2 7 cesta vytvarujeme valéek a nechdme 1 hodinu odpoéivat v chladnicke.

Na linecké cesto 3 Potom cesto nakrajame na rovnomerné platky s hrdbkou1-2 cm a

vytvarujeme z nich rozky.

150 g Mandle, mleté
L4 Poukladame na plech vystlang papierom na peéenie a pecieme v rare
60g Lieskové orechy, nasekané ) ) L .
vyhriatej na 180 °C 10 minut do zlatista.
270 g Maslo
) 5 Medzitgm zmieSame préaskovy cukor, vanilkov§ cukor a duzinu z vanilkovgch
2 ks Vajecné zltky ,
strukov na ozdobny cukor.
300g Muka, hladka i o . )
6 Hned po upeceni, ked’ st kolaciky este teplé, posypeme ozdobngm cukrom.
809 Praskovy cukor
. 7 Z1kg cesta je priblizne 80 rozkov.
2 sacok ¢ Vanilkovy cukor
Bourbon
1 $tipka @ Morska sol jedla
jédovana

Na ozdobn( cukor

100 g Praskovy cukor

1ks ¢ Vanilka Bourbon

1 ks @ Vanilkov( cukor
Bourbon
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