¢
( KOTANYI
Budinca de paine cu vanilie,
inele de mere cu scortisoara la
gratar
@ 80—90 Min. @ D

Pregatire
Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte 1 Serup chiflele in buc&ti mici.

. 2 Se separd oudle. Se amesteca batonul de vanilie, fisticul si gdlbenusul de ou
For the semmel mix 3 >

n lapte si se toarna peste chifle Se amestec3 si se lasa sa se inmoaie.

2 buc Chifle, ldsate o zi la uscat . . o, N .. <
3 Se scoate miezul si se taie merele in felii de 15 mm. Se ung cu unt, se presara

2 . putin zahar si scortisoara peste ele si se pun la gratar pe ambele parti la foc

125 ml Lapte direct, la 200 ° C timp de 10 minute.

1linguri Zahzr alb 4 Se bate albusul de ou cu zah&rul alb si se adauga in amestecul de péine.

1 i a As % oA x - .

ingurd  Unt 5 Amestecul de paine se toarna pana la 2/31n vase rezistente la cuptor (vase

1 lingura Fistic, maruntit sufle), unse cu unt.

1 pinch 6 Vasele se aseaza pe hartie de copt si se pun la gratar, la foc indirect la 200 °

1 tbsp. C timp de 25 de minute.

For the grilled apple rings . i X
SUGESTIE: The semmel buns can easily be replaced with brioche,

2 buc Mere sandwich buns or hefezopf sweet buns.
Sugar
1 buc ¢ Baton vanilie de

Bourbon intreg

1 lingurita ¢ Scortisoard micinat3



